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21 ANOS DE JORNADAS GASTRONOMICAS TORRECAMPENAS

Los fogones torrecampenos se viste de galacomo cada afo en el mes
de noviembre con sus Jornadas Gastronomicas, en esta ocasién con
el orgullo de cumplir 21 afos, mas de dos décadas deleitando el
paladar de comensales locales y visitantes.

La cocina tradicional y las propuestas de la cocina mas creativa se
funden ofreciéndonos una gama de sabores que sin duda deleitaran
a nuestro paladar.

Un ano en el que se cumplen 21 anos como signo del buen trabajo
que hacen desde el sector de la hosteleria del municipio. Una cita que
ya se encuentra completamente consolidada y marcada en el
calendario de todos los amantes de la buena cocina.

Unas Jornadas Gastrondmicas mas que hacen que Torredelcampo
sea un punto de encuentro para las personas amantes del buen
comer. Durante findes de semana del 8, 9y 10y el 15, 16y 17 de
noviembre, esta Villa jiennense volvera a ser, un ano mas, el foro
provincial de la gastronomia de la Sierra Sur. Prestigiosos
restaurantes del municipio ofreceran su mejor hacer y haran las
delicias de los comensales. Una buena ocasion para degustar |a
sabrosa gastronomia torrecampena.

En definitiva, dos fines de semana para recrear el sentido del gusto,
por eso creo que es una gran oportunidad para hacer una visita a
Torredelcampo y conocer no solo su gastronomia sino los rincones
de nuestro pueblo.
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BAR - RESTAURANTE

- Ensalada tropical con langostinos
*Boquerones rellenos de gambas
- Bolsita crujiente de queso con jamén ibérico

*Lingote de pez limén en salsa
- Abanico de ibérico con salsa de frutos secos
y patatas puente
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*Flor de alcachofa con huevo y salteado
de jamén

- Croquetas de huevo frito y chorizo

- Vieira gratinada

-Brocheta de sepia, gambén y verduras
* Solomillo a lo medieval con patatas

Restaurante
Y ola

' -Pastel de berenjenas y carne gratinado

g - Pimientos de piquillo rellenos de rissotto

y salsarosa

e *Flores de alcachofa con huevo de codorniz

- Abanico ibérico a la miel y mostaza
con patatas panadera
*Salmén ala naranja y guarnicién de verduras
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Qudlily do podties |

-Sorbete de mango y naranja l‘
I LAY,
*Crujiente de galletaconnueces &
y chocolate 4
*Helado de turron casero
A‘% “ }\t a, “ﬁ* /

‘1“ ru-&;éu.v

Wens J) equdcién ¥

Suilide de pocties |
- Tarta de queso e

-Leche frita
- Arroz con leche
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Wenis ) equilacion

Quilicle de podfres

- Pan de “Calatrava” de la abuela Lola
- Gachas caseras con toston

y miel de cana

*Higuillos caseros al limén




SORTEO ENTRE LOS COMENSALES
DE CADA RESTAURANTE

1 PACK DE 1 NOCHE DE HOTEL CON SPA INCLUIDO
- PARA 2 PERSONAS EN EL HOTEL ROSALEDA DE DON PEDRO

b Mas informacion en www.torredelcampo.es
S Precio: NO INCLUYE BEBIDAS
~ NOTA: Viernes (cenas),
Sabados (almuerzos y cenas)
Ly X y Domingos (almuerzos)
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) Q C/ Manuel Pancorbo, 32
S g 953 410 169
e\ Gerente:

Francisco Valderas Salinas

C/ San Miguel, 2
953 812 612 - 605 948 083

Gerente:
Bartolomé Civantos Martinez

Q C/ Antonio Machado, 2
953 568 746 - 650 438 293

Gerente: _
s José Moral Civantos
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ORGANIZA:

EDELCAMPO

TAMIENTO

COLABORAN:

r d

DIPUTACION “
DE JAEN

ASOCICION PAPA L DESARROLLO RURAL DE LA IERRA SUR DE 16!

PATROCINAN:

1 } \JANO

Vi L QC!GC\?_CdEmpO 4 \NLCANTARA

VA tadicién Virgen Extra _
’ . ALMACEN DE BEBIDAS
g\ Y ALIMENTACION

Ayuntamiento de Torredelcampo @ayto_torredelcampo

\ Ww.torredelcampo.es




