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20 ANOS DE JORNADAS GASTRONOMICAS TORRECAMPENAS

Los fogones torrecampefios se viste den gala como cada afio en el
mes de noviembre con sus Jornadas Gastrondmicas, en esta ocasion
con el orgullo de cumplir 20 anos, dos décadas deleitando el paladar
de comensales locales y visitantes.

La cocina tradicional y las propuestas de la cocina mas creativa se
funden ofreciéndonos una gama de sabores que sin duda deleitaran
a nuestro paladar.

Un ano especial en el que se cumplen 20 afnos como signo del buen
trabajo que hacen desde el sector de la hosteleria del municipio. Una
cita que ya se encuentra completamente consolidada y marcada en
el calendario de todos los amantes de la buena cocina.

Veinte ediciones gastrondmicas que han hecho que nuestro
municipio sea un punto de encuentro para las personas amantes del
buen comer. Durante los dias 10, 11, 12, 17, 18 y 19 de noviembre,
esta Villa jiennense volvera a ser, un afno mas, el foro provincial de la
gastronomia de la Sierra Sur. Prestigiosos restaurantes del municipio
ofreceran su mejor hacer y haran las delicias de los comensales. Una
buena ocasion para degustar la sabrosa gastronomia torrecampena.

En definitiva, dos fines de semana para recrear el sentido del gusto,
por eso creo que es una gran oportunidad para hacer una visita a
Torredelcampo y conocer no solo su gastronomia sino los rincones
de nuestro pueblo.




;, SORTEO

30 € ENTRE LOS COMENSALES DE
UNA NOCHE EN HABITACION DOBLE

CON DESAYUNO, CENA PARA 2 PERSONAS,
NO INCLUYE BEBIDAS ZONA RELAX PRIVADA Y DETALLE
NOTA: Viernes (cenas), DE BIENVENIDA EN LA HABITACION

ik A EN EL HOTEL
ROSALEDA DE DON PEDRO

Y
10“CHEQUES”
DE 50€

PARA CONSUMIR EN LOS
RESTAURANTES PARTICIPANTES

Mas informacion en www.torredelcampo.es

C/ Antonio Machado, 2
953 568 746 - 650 438 293

Gerente:
José Moral Civantos
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seisdejulio
SacsTauRaNTE RESTAURACION

C/ Manuel Pancorbo, 32 ; San Bartolomé, 87
953 410 169 953 177 777 - 661 900 472

Gerentes:

Geren.te: . Alberto Alcantara Gorjon
Francisco Valderas Salinas ose Angel Maldonado Gadeo
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Restaurante ;_;
Yola AFE:ESETEuHA%TI'E' E

Q C/ San Miguel, 2 Q Avda. de la Constitucién, 93
953 812 612 - 605 948 083 625352 939

¥ Cerente: , Gerente:
Bartolomé Civantos Martinez Pedro Manuel Mota Cholbi
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&%}E Menii Deguslacion
« Pimiento del piquillo relleno.

+ Brocheta de pescado y gamba.
+ Diio de croquetas de boletus y rabo de toro.

- Bacalao al ajillo.
+ Codillo asado al horno con patatas.

Menii Degusiaeion

- Ensaladilla de marisco.
+Revuelto a la portuguesa.

- Champiiones a la plancha con trocitos de bacon y jamén.

+Lomos de cahalla en adoho y ajitos.
+Carrillera de angus con patatas.

e N A
RESTRURACION Menit Z)eyzw[aeio’n
- Nube de huevo trufada.

+ Pastela de pollo y almendras.
- Tradicional Quiche lorraine.

+Meloso de atiin con gambas.
+ Albéndigas de rabo de toro sobre puré.

B RE TR N e T * i TH
Restaurante , ,
Lola Menit Deguslacion

- Ensalada tropical de langostinas, pifia y mango.
+ Bocadito de attin con asadillo.
+ Carnerete de patatas con almejas.

- Cabrito al horno con patatas panadera.
+ Rodaballo con gulas en cama de patatas.

'ACEBUCHE
RESTAURANTE

Menii Degusineion
- Ensalada de granada y queso de cabra almendrado.

+ Berenjena estofada con planta de sal.
+ Huevo poché con setas y trufa,

-Tataki de atiin, sésamo, mahonesa de wasabi y algas.
- Jarrete de cordero asado y parmentier de avellana.

+Tocino de cielo.
+Tiramisi. Y/

+Tarta de queso con coco y base de galleta.
+ Panedillo dulce con leche y canela.
-Tarta de chocolate y fresa con sirope

Sutlido de Poslies

- Degustacion de postres.

Sutlido de Poslie)

- Sorbete de sandia natural.
- Bolitas de lotus con chocolate blanco.
+ Crujiente de manzana.

Sutlido de Poslie)
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Sutlido de Poslies

de chocolate blanco.

Sutlido de Poslie)

- Tartaleta de chocolate y frutos rojos.
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@ oleocampo

Tradicion Virgen Extra

®

Ayuntamiento de Torredelcampo @ayto_torredelcampo

ww.torredelcampo.es
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